
= 100gr (met perkament)= 100gr (met perkament)

APERITIEFAPERITIEF WAPASWAPAS WIJNENWIJNEN BIERENBIEREN
cava perelada	  € 6.00 /  € 36.00

huisaperitief	  € 8.00

la vida rosa  	  € 8.00 

vermouth. priorat 	  € 10.00 

gin. sevilla. citrus 	  € 12.00

gin. hierbas de las dunas. kruidig	  € 12.00

gin. filliers pink. fruitig/zoet	  € 12.00

ALCOHOLVRIJE APERITIEVEN

huisaperitief alcoholvrij	 € 7.00

negro-“ni”. bitter. sinaas. druif	 € 7.00

ginger mule. gingerale. limoen. rozemarijn	 € 7.00

PICCA PICPICCA PIC
tomaatbrood “pan cristal” � € 6.00

bonilla a la vista chips 30 g � € 3.00

vol-au-vent. croquetas � € 3.00 / st

ansjovis. doc l’escala � € 10.00

buikspek. lak westmalle trappist � € 12.00

albondigas. “salsa brava” � € 10.00

zwarte beuling. groene appel� € 10.00

= Tapas per compartir (kleine gerechten om te delen)= Tapas per compartir (kleine gerechten om te delen)

FRESC. FRIS 

tuna. cake. yoghurt                                � € 15.00

papadum. artisjok. salsa verde                     � € 14.00

steak tartaar. brioche. little gem                � € 16.00

(+ verse truffel €10.00)

CÀLID. WARM

coquille. peterseliewortel. beurre blanc� € 19.00 / 4st

linguini. chorizo. boerenkool � € 16.00

solomillo. jus jerez. knolseldertortilla   � € 22.00

SIDE DISH

patatas bravas   �    € 8.00 

polenta. pecorino � € 8.00

bloemkool. romesco   �    € 8.00

FRISFRIS
bru plat of bruisend 25 cl	 € 3.00

bru plat of bruisend 1 l	 € 8.00

frisdranken	 € 3.00

kinderchampagne kidibul	 € 3.00

citroenlimonade puur	 € 4.00

verse appelsap. roes	 € 4.00

WITTE WIJNEN 		  PER GLAS / FLES

mirone 2020 - artiga fustel 		
d.o. campo de borja (aragón) 	  	�   € 4.50 /  € 27.00
83% viura. 17% chardonnay

terras do cigarrón 2020 - bodegas martín códax
monterrei (galicië)  		�    € 4.80 /  € 28.00
100% godello 

urbezo 2019 - solar de urbezo
d.o. cariñena (aragón)  		    € 5.00 /  € 30.00
100% chardonnay  

la gabacha 2020 - casa rojo	
d.o. rueda   	 	  € 5.50 /  € 30.00
100% sauvignon blanc  

el gordo del circo 2020 - casa rojo	
d.o. rueda (castilla y león)	 	  € 5.50 /  € 33.00
100% verdejo  

martín códax 2020 - bodegas martín códax	  
d.o. rias baixas (galicië)�  € 6.00 /  € 36.00
100% albariño

colors blanc 2020 - cérvoles	   
d.o. costers del Segre (castilla y león) �  € 6.00 /  € 36.00
50% macabeu, 40% chardonnay 

lignum blanc 2019 - albet i noya
d.o. penedès (catalunya) �  € 6.50 /  € 39.00
45% chardonnay, 45% sauvignon blanc, 10% xarel.lo 

augustus 2019 - cellers augustus 
d.o. penedès (catalunya) �   € 54.00
100% chardonnay 

ROSE WIJNEN 		  PER GLAS / FLES

mirone rosé 2019 - artiga fustel
d.o. campo de borja (aragón) 		  € 4.80 /  € 28.00
100% garnacha

RODE WIJNEN 		  PER GLAS / FLES

vida moncayo 2018 - bodegas roman
d.o. campo de borja (aragón) 		  € 4.50 /  € 27.00
100% garnacha

salbide 2019 - bodegas artevino
d.o.c. rioja (la rioja)		�    € 4.80 /  € 28.00
100% tempranillo

el picaro - matsu 
d.o. toro (castilla y leon)	�   € 5.00 /  € 30.00
100% tinta de toro

los cabos 2017 - solar de urbezo
d.o. cariñena (aragón)		   € 5.50 /  € 33.00
100% garnacha  

colors negre 2020 - cérvoles	
d.o. costers del segre (castilla y león)�  € 5.50 /  € 33.00
garnacha, syrah

el recio 2019 - matsu
d.o. toro (castilla y leon) 	�   € 6.00 /  € 36.00
100% tinta de toro   

lignum negre 2018 - albet i noya
d.o. penedès (catalunya) 	�   € 6.50 /  € 39.00
cabernet sauvignon, garnacha    

las vinas bastardas 2018 - casa rojo
d.o.p jumilla (paraje de la raja) �  € 7.50 /  € 45.00
monastrell, cabernet sauvignon, tempranillo 

cruor 2016 - casa gran del siurana	
d.o.q priorat (catalunya)�  € 8.00 /  € 48.00
garnacha - syrah – samsó 

el viejo 2012 - matsu
d.o. toro (castilla y leon)�  € 79.00
100% tinta de toro 

alexander 2018 - casa rojo
d.o. ribera del duero (castilla y leon) �  € 86.00
tempranillo, cabernet sauvignon, malbec, merlot 

WARME DRANKENWARME DRANKEN

STERKE DRANKENSTERKE DRANKEN
limoncello (huisgemaakt) – ratafia (Catalaanse kruidenlikeur)

martini – campari - porto – sherry – ricard

cointreau – baileys – amaretto - bacardi – j&b 	 € 8.00

cognac – rum. bacardi reserva/the kraken� € 10.00

whisky red label/glenfiddich� € 10.00

DOLÇ. ZOET

limebar. kokos � € 8.00

brownie. dulce de leche � € 8.00

crema catalan. ananas � € 8.00

4 quesos. kaasassortiment � € 14.00

= SNACKX bij de aperitief= SNACKX bij de aperitief

estrella damm 25 cl TAP 	 € 3.00

estrella damm enedit 75 cl 	 € 18.00

liefmans fruitesse 25 cl	 € 3.50

blanche de namur� € 4.00

duvel 33 cl	 € 5.00

brugse zot blond 33 cl	 € 5.00

straffe hendrick tripel 33cl	 € 5.00 

cornet blond 	 € 5.00

westmalle trappist 33 cl	 € 5.00

westmalle tripel 33 cl	 € 5.00

schuppenboer tripel	 € 5.00

swiekes tripppel� € 5.00

CONSERVECONSERVE CHARCUTERIECHARCUTERIE
bonito. “tonijn” � € 15.00

sardinefilet. zure room � € 12.00

gevulde inktvis. mediteranée � € 10.00

mousse de bacalao � € 10.00

ibericoham � € 13.00

manchego kaas � € 10.00

secreto n°7 � € 15.00

LAST VAN ALLERGENEN? Voor allergenen informatie kunt u zich wenden tot het personeel. Samen met hen kijken we voor een gepaste oplossing. De samenstelling van de gerechten kan wijzigen.

koffie - mokka - decafeïne� € 3.00

thee. earl grey – camille – green tea – red berries – pepermunt� € 3.00

cappuccino - koffie verkeerd  � € 3.50

verse thee munt of gember - verse chocolademelk	 € 4.50 

“special coffee”	 € 9.00

BIJ DE KOFFIE:

pastel de nata. kaneel� € 6.00

bolas de berlin� € 6.00

marshmallow� € 5.00



RELAX, HET IS VAKANTIE ...

2-GANGEN € 22
(Vrijdag en zondagmiddag 
verkrijgbaar van 12u-14u)
Te nemen per tafel.

“5”-GANGEN € 48
Combinatie van PICCA PIC - WAPAS 
(samengesteld door de keuken)
Te nemen per tafel.
+ € 8 kaasassortiment ipv dessert

LUNCH-MENU PUUR-MENU A LA CARTE-MENU
VAN A(PERITIEF)  
TOT Z(OET)
ZIE VOORZIJDE

PER COMPARTIR
PER COMPARTIR


