(&

cava. perelada

huisoperitief.. ' s €900
la vida rosa e : - s €900
vermouth. priorat > : € 1200
gin. seV|IIO Citrus : R £ 15700
gln 5fth fire. fruitig: zoet © - : : € 15:06
gin. 5th,eqrth fris. cit’ru.s ' 3 : =C 15.60_
~gin. 5th. dir fris. zui.verejenevérb_es e gn
“gin. cdqg (coddques)_ rﬁe(_ji‘_[erro.qn_sé-kr_uiiden_ = ‘.'€-1_7'.‘00

ALCOHOLVRI JE APERITIEVEN

"'hu1soper|t4efolcoholvru ol T €8.00

:E;"-.‘_'hl.bls_—_kurs."‘.a_p'pel.'hlbiscus' e - €800

> gmger mule ‘,ginge_rule.'lirﬁc;en. rozemarijn - €8.00

- "negro-ni" bitter. pompelmoes - €8.00

?€85@/G€4200{ *

Tapas per com_bak_tir (kleine gerechten om te del_en)

“FRIS

— Picca e -

SNACKX bu de operltlef

FRED
mousse. eend. macaron : €15.00
pizzetta. burrata - - T :€14,00

boquerons. zoet-zure ansjovis. I'escala” " €12.00

ansjovis. gezouten. l'escala o €140
CALIENTE
albondigas. "salsa brava" . e £1500
ribs. bbq salsa 2 e 15,00
zwarte beuling. granny smith e € 13.00
la bomba i g £16.00.
COCA CON TOMATE :
sobrassada —aas T €1600
serranoham 7_ l = i e - €17.00
manchego koqé = = e g ifs.oo
RgONE L o e g
- chcrc‘u_'te.rie mixta-- S €17.00

L _wolnoten feta - SEane . £ 3 .€716_.00 -
pqstr_oml :
taco. jalapefiocheddar € 15.00
WARM
“ravioli - = 5 :
truffel. gepocheerd ei. : Tt 22,00
vol au vent : S ,
kroket. kalfszwezerik - . SRR L R € 2480
gamba : = E
pompoen. curry - ST i € 23.00 -
buikspek : LT :
-maneblusserlak. risottokroketje ~ - - G e €:24:00 -
. entrecote ; : :
peper jus. prei-romesco e e b -~ €.27.00 -

LAST VAN ALLERGENEN?
Voor allergenen informatie kunt u zich wenden

“tot het personeel. Samen met hen kijken we voor

een gepaste oplossing. De samenstelling van de
gerechten kan wijzigen.

apag

zalm - e e e et =
G_ravedLox.Rodebiet R i R €19.00

medlterconse selode

patatas bravas - € 8.00

cheesecake SR
pifia colada. ananas. - - - €1200

crema catalan

barbe a papa. appel S - 5e ~ €12.00
chocolode

coulqnt speculoos j . : '_ - €13.00

- “d.o. emporda (catalunya)

‘masia oliveda — oliveda

o.Ib'on'digos.- “salsa brava” - oo .'-'€715‘..O_O
-_—hobash‘i.'oibli' S Ao €.'1_.5i'QO
witte _beuling. bicklés ST S L TEAT00 |

sérronohom - pan cor; fbm’dte;. L " €17.00

gelat. kinderijsje - e €600

5 finques — perelada

- d.o. emiporda (catalunya)

Wynen

WITTE WIJNEN PER GLAS / FLES

jardins blanc — perelada e
d.o. emporda (catalunya) Y€ 5.00 /0€ 30.00

39% sauvignon blanc, 30% macabeu, 27% garnatxa blanca

masia oliveda — oliveda
d.o. emporda (catalunya)
macabeu, muscat d'alexandria

2€5.50/0€33.00

dinarells blanco — garriguella =
9€6.00 /(1€ 36.00

garnacha blanca, macabeo/viura

la gabacha - casa rojo =
diosroeda ; 9€6.50 /(1€ 39.00

100% sauvignon blanc

el gordo del circo — casa rojo

d.o. rueda {castilla y leén)

9€6.50 /(1€ 39.00

- 100% verdejo

akemi — bodegas ontafion
do. rioja v€7.00/(1€42.00

100% viura

_lolo — cooperatieva arousana
“d.o. rids baixas (galicié)
'100% albarifio

9€7.00/0€ 42.00

lignum blanc — albet i noya
d.o. penedeés (catalunya) -
45% chardonnay, 45% sauvignon blanc, 10% xarel.lo

9€7.50/01€45.00

augustus — cellers augustus
d.o. penedés (catalunya) Q € 61.00
100% chardonnay g

ZOETE WIJN/DESSERT WIJN PER GLAS / FLES
moscat — bodega espelt :
d.o. emporda (catalunya) TamTEtiac Y€ 7.00

100% moscatell

ROSE WIJNEN R _. : 'PERGLAS/FVLES.J?l 1
~ullones —oliveda : o =

9.€5.00 /(1€ 30.00

d.o-emporda (catalunya)
100% garnatxa

RODE WIJNEN ~ PERGLAS/FLES
Jjardins negre — perelada

- 9€5.00/0)€30.00

d.o. emporda (catalunya)
46% garnatxa, 18% Samsd, 15% Syrah

9€5.50 /()€ 33.00

d.o.:emporda (catalunya)
garnatxa, cabernet sauvignon

el picaro — matsu
d.o.c. toro (castilla y leon)
100% tinta de toro

- 9€5.50 /1€ 33.00

lignum negre — albet i noya : -
d.o. penedes: (catalunya) Y€6.50/ O€ 39.00
cabernet sauvignon, garndcha g
3 finques — perelada

d.o. emporda (catalunya)

9€7.00 /0 € 42.00

cabernet- souvxgnon gomache merlot, samso

el reC|o matsu
~".2d.o. toro {eastilla y leon)
2 100% tinta de toro

9€ 7.00 /(€ 42.00

charly — marco (méno negre) _ | vinyeta ,
d.o. penedeés (catolunyc) Y€7.50/ 0€ 45.00

“monastrell (La vinyeta steunt met deze wijn fundacié Mono in Catalunya)

7€8.00 /(1€ 49.00

cabernet sauvignon, syroh_, mer'lot, garnacha

“~el viejo — matsu

d.o. toro (castillay leon) Q € 81.00
100% tinta de toro 3

[ 4
Bieren
estrella damm 25¢/33¢

€3.50/€4.50
Kriek Belgique € 4.50
blanche de namur - € 4.50
duvel 3¢ CiEshg s
corsendonk blond / pater dubbel 33¢ . €500
straffe hendrick tripel 33 Tk 5.'00'_- :
cornet biond €5.00
westmalle trappist 3¢ - : -€5.00
westmalle tripel 3¢ = .= T e5gg
SChUPPENbOE el =, . l-ors i e e D
-swiekes trippel : S €5.00
swiekes tropicoi e s e R [
tempelier strong blond - RS TEE 00 :
i
PUUR water" plat of bfui-send 25c|- : _€'_73.00' :
PUUR water plot of brwsend 1L i mee |
frisdranken: = a5 oo €350
kinderchampagne kool €400
citroenlimonade puur ~ =~ €450
verse appelsap.roes €450

 Warme Dranken |

koffie — mokka — decafeine Lis €350
thee. earl grey — camille - green tea—red berr|es—pepermunt €73.50:-
cappuccino — koffie verkeerd - S e 408
- verse thee munt of gember — VErse chocolodemelk€5 00 -
"special coffee" rrish, |t0||on spanish, .. : -~ €10.00
vers appelsap warm. kaneel. roes -~ €5.00
limoncello - €850

fresa : 3 €950

~Slerke Dranken

ratafia (catalaanse kriidenlikeun)

martini — campari — porto = sherry — ricard
cointreau — baileys — amaretto — bocordl —j&b €00
cognoc — FUM. bacardi reserva/the kraken €10.00
WhisKY red label/glenfiddich - s  €1000 -




Km HET IS VAKANTIE ...

PUR

BAR - BISTRO

oﬁmw/t —/i/(enu 2-GANGEN € 35

Donderdag, vrijdag en zondagmiddag verkrijgbaar van 12u-14u.
Te nemen per tafel. PER COMPARTIR

/ouur —/l/(enu “5"-GANGEN € 65

Combinatie van PICCA PIC — WAPAS (samengesteld door de keuken).
Te nemen per tafel. PER COMPARTIR

Ala/ Car"lé = /t(enu/ VAN A(PERITIEF) TOT Z(OET)

zie voorzijde

¢




